Aﬂ m€|du ﬂg FO I’tbl |dU ﬂg Einladung zum Workshop
Bitte fulllen Sie die nachfolgenden Felder aus und senden Termin Samstag, 23.10.2021

/ inkl. Abendessen
im «Le Restaurant Verte»
uns ein Foto/Scan per E-Mail an events.de@coltene.com 09:00 - 17:00 Uhr

oder nutzen Sie die Postantwort. Eine Anmeldung per Fax
ist leider nicht mehr moglich! Ort KORN’S GmbH E N D O
Kornmarkt 5-7 M E ETS
Hiermit melde ich mich/uns fir die Fortbildung 90402 Niirnberg
am 23.10.2021 in Nlrnberg an: K U |_ | N A | K

Programm Aperitif und Abendessen im
Teilnehmer (bitte Titel, Vorname und Nachname angeben): «Le Restaurant Verte» im KORN'S
Nirnberg
Gebiihren 390,00 € zzgl. MwSt. pro Person

(inkl. Verpflegung, Kursmaterial,
und Abendessen)

Punkte 9 Fortbildungspunkte,

Bewertung geméaR BZAK/DGZMK

Praxisstempel / Rechnungsanschrift:

Material Bitte bringen Sie eine Lupenbirille,
wenn vorhanden, und extrahierte
trepanierte Zdhne (Pulpakammer-
dach vollstandig entfernt und gerader
Zugang zu den Wurzelkanaleingangen)
mit. Wir empfehlen die Zahne in
Kochsalzlésung oder Wasser feucht
zu lagern, nicht in H202.

Ich méchte regelméBig von der COLTENE Gruppe Informationen S : : : :
D zu deren Angeboteng aus dem Bereich De‘,’,':me Verbrauchs- Limitierte Teilnehmerzahl. Die Anmeldefrist endet zwei Wochen

materialien per E-Mail erhalten. Zu diesem Zweck stimme ich vor der Veranstaltung. Stornierungen sind nur schriftlich und
der Speicherung und Verarbeitung meiner personenbezoge-

nen Daten im Rahmen der Datenschutzerkldrung von COLTENE bis zwei Wochen vor Kursbeginn méglich. Andernfalls wird

(eprivacy.coltene.com) zu. Der Verarbeitung kann ich jederzeit per

E-Mail an campaigns@coltene.com widersprechen. die volle Kursgebiihr berechnet. Es kann ein Ersatzteilnehmer

benannt werden. Bei ungentigender Teilnehmerzahl kann die
Fortbildung unsererseits abgesagt werden.

sy 23.10.2021
= ® Nurnberg

9 CME

Datum, Unterschrift

Bei Fragen zur Anmeldung wenden Sie sich bitte an:

Colténe/Whaledent GmbH + Co. KG . n corenepach 4 COLTENE Bl coenveoncn 2 COLTENE

Raiffeisenstrae 30 | 89129 Langenau | T +49 7345 80 50

006796 07.21




Kursinhalt A

Endo-Innovationen, die Spa machen! 4

In den letzten 20 Jahren hat die Forschung im Bereich der
Wurzelkanalbehandlung viele Innovationen hervorgebracht.
Nicht nur neue Werkstoffe, auch neue Instrumente und Tech-
niken wurden entwickelt, um dem Zahnarzt einen einfache-
ren Behandlungsablauf zu erméglichen.

Der neue Endomotor CanalPro Jeni navigiert selbststandig
durch die Behandlung. Im Kurs wird das neue Aufberei-
tungssystem mit HyFlex CM und EDM Feilen vorgestellt und
in vielen praktischen Ubungen angewendet.

HyFlex EDM NiTi-Feilen besitzen aufgrund ihres Herstellungs-
verfahrens vollig neue Eigenschaften. Wie die bewadhrten
HyFlex CM Feilen zeichnen sie sich durch ihre hohe Flexibilitat
aus. Ein Formgedachtnis erlaubt es, den urspriinglichen Zu-
stand wiederherzustellen, was die Feile erneut einsetzbar
macht. AuBerdem lernen Sie weitere ausgekliigelte Losungen
kennen, die lhren Arbeitsalltag erleichtern, und Sie erhalten
Tipps zur Abrechnung.

Theoretischer Teil

= Diagnostik, Kofferdam, Zugangspraparation
= Ldngenbestimmung (elektrometrisch)

= Wurzelkanalaufbereitung

= Spulmanagement/ Spilprotokoll

= Wurzelkanalobturation

= Abrechnung endodontischer Leistungen

Praktischer Teil

= Zahlreiche Hands-on Ubungen am Ubungszahn und
an natiirlichen Zdhnen

Fir die Teilnehmer stehen im Rahmen der praktischen Ubun-
gen die entsprechenden Systeme, Gerdte und Materialien zur
Verfiigung.

Referent

Dr. Thomas Rieger

Zahnarzt in eigener Praxis in Memmingen und Leiter der
Fortbildungsgesellschaft TEC2-Endodontics (Fachfortbildung
fiir Zahnarzte im Fach Endodontie in Zusammenarbeit mit
der University of Pennsylvania).

Auf3erdem gibt Herr Dr. Rieger Fortbildungen in der

eigenen Praxis, an Universitaten und an Fortbildungs-
instituten zum Thema Endodontie.

Programm

09:00 - 09:30 BegriiBungskaffee

09:30 - 12:00 Fortbildung Teil 1

12:00 - 13:00 Mittagessen

13:00 - 17:00 Fortbildung Teil 2 (inkl. Kaffeepause)
ab 17:00 Aperitif und 3-Gang Menii

im «Le Restaurant Verte» im KORN'S
Nirnberg

Bitte
freimachen

per E-Mail
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Anmeldung

Marketing
Postfach 11 50

»ENDO MEETS KULINARIK«
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89122 Langenau




